SNACKS

OLIVE

PANE E FOCACCIA

COSTOLETTE DI MAIALE E POLENTA Schweinerippchen und Polenta
FORMAGGI Kaseplatte

POLPETTE AL SUGO Hackballchen in TomatensoRe

MORTADELLA

VORSPEISE

TAGLIERE Aufschnitt, Kase und eingelegtes Gemiise (auch Veg)

CAPONATA Gemiise-Caponata, Basilikum-Pesto, Pinienkernen und Brot-Chips
INSALATA Romersalat, Radicchio, Walniisse, Apfel, Dressing

SEPPIA IN UMIDO E POLENTA Geschmorter Tintenfisch und Polenta

BATTUTA DI MANZD Rinder Tartar, Wirsingkohl und Bagna Cauda

OMBRINA MARINATA ED AGRUMI Gebeizter Adlerfisch und Zitrustriichte

HAUPTGERICHTE
PACCHERI E RAGL DI CODA DI BUE Paccheri mit Ochsenschwanzragy

GNOCCHI DI RICOTTA “CACIO E PEPE", DLID DI OLIVE NERE Ricotta Gnocchi, Pecorino-Kése,

Pfeffer, Schwarzes Olivenil

SPAGHETTONE ALLE SARDE E PANE ALLE ERBE Spaghetti mit Sardinen und Kréuterbrot

OSSOBUCO E PUREA DI SEDAND RAPA Ossobuco mit Knollensellerie Piiree

DESSERTS

PARFAIT AL CIOCCOLATO, BROWNIE, MORE Schokoladen Parfait, Brownie, Brombeeren
PANNA COTTA CARAMELLD, ARANCIA, SESAMO Karamell-Panna Cotta, Orange, Sesam-Crumble
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